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CUARTA EDICION DEL SEMINARIO ESPECIALIZADO EN EMPRESAS DE LA CADENA AGROALIMENTARIA

Expertos del Sector Agroalimentario debaten sobre la
alimentacion del futuro
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Los pasados dias 27 y 28 de mayo, se
celebr6 la cuarta edicién del SEMSA,
Seminario Especializado en Empresas
de la Cadena Agroalimentaria que, en
los Ultimos anos, se ha convertido en
referencia anual obligada, que da cita
a la alta direccion de las empresas del
sector agroalimentario.

La tematica elegida para el presente
ano, versd sobre la alimentacién del fu-
turo y tuvo como objetivo el analisis,
diagnostico y debate de planes de ac-
cién relacionados con cuestiones que
suscitan temas como la produccién
ecologica, cultivos transgénicos, pro-
ductos enriquecidos y funcionales, la
responsabilidad social de las empre-
sas en la nutricion, etc.

Los nuevos hébitos de consumo (co-
mer fuera de casa, en poco tiempo, etc.)
y la creciente aceptacion de los nuevos
productos en nuestra dieta (variedad,
sabores atractivos, facilidad de prepara-
cién, precios reducidos...) han abierto un
debate sobre la alimentacion y la salud.

Segln la Sociedad Espafiola de Nu-
tricion Bésica y Aplicada, sélo el 4% de
los espafioles tienen unos habitos de
consumo saludables.
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Por su parte, la Organizacién Mundial
de la salud, en un informe de mayo de
2003, ya advirtio de que "la alimenta-
cion inadecuada en sociedades avan-
zadas, como las europeas, es causa del
incremento de enfermedades cardio-
vasculares, cancer y obesidad"; y anun-
ciaba para el 2004 una estrategia glo-
bal sobre nutricién, actividad fisica y
salud.

En este contexto, cada vez mas, oi-
mos hablar de alimentos ecolégicos,
alimentos funcionales, "enriquecido con
Omega3d', "rico en calcio" "accién antioxi-
dante', etc. Este binomio salud-nutricion
ofrece un espectro de posibilidades
para las empresas. Aunque, al mismo
tiempo, el sector agroalimentario esta
experimentando de forma creciente una
presion sobre su industria que llama la
atencion sobre el posible impacto en la
salud de los consumidores de empre-
sas y productos.

Las innovaciones cientificas y tecnolé-
gicas en los Ultimos afios han abierto
muchas nuevas lineas de investigacion y
desarrollo en el sector agroalimentario.

Su aplicacion a la alimentacién en un
entorno en el que se estan producien-

Segun la Sociedad Espaiiola
de Nutricion Basica y
Aplicada, sélo el 4% de los
espafoles tienen unos
habitos de consumo
saludables. El Instituto
Internacional San Telmo
presenté con SEMSA'04 un
punto de encuentro para
que los protagonistas de
todos los eslabones de la
Cadena Agroalimentaria
conozcan la situacién actual
de "Los alimentos del
futuro" y encuentren
respuestas que les permitan
diferenciarse y competir en
este mercado que ofrece
importantes desafios y
oportunidades.
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do otros grandes cambios (globaliza-
cién, importancia de la seguridad ali-
mentaria, preocupacion por el medio
ambiente, etc.) ha dado lugar a una
amplia e intensa controversia.

El Instituto Internacional San Telmo
presentd con SEMSA04 un punto de en-
cuentro para que los protagonistas de
todos los eslabones de la Cadena Agroa-
limentaria conozcan la situacion actual
de este escenario y encuentren respues-
tas que les permitan diferenciarse y
competir en este mercado que ofrece
importantes desafios y oportunidades.

Los protagonistas de la Cadena
Agroalimentaria que quieran seguir
siendo competitivos, deberén conocer
las tendencias del mismo, superar en
muchos casos las barreras de entrada
que ofrece y tener en cuenta los cam-
bios que implica este nuevo mercado
de alimentos del futuro en la concep-
cién, estructura y gestion de sus em-
presas.

Ponentes y Profesores.

En esta ocasion, el seminario fue
inaugurado por el Consejero de
Agricultura, Pesca y Alimentacion de la
Junta de Andalucia, y por el Presidente
de Caja Rural del Sur, ambas empresas
patrocinadoras del acto.

La presentacion del Seminario estu-
vo a cargo del Director del Departa-
mento de Empresas Agroalimentarias
del Instituto Internacional San Telmo,
Miguel Angel Llano lrusta. Ademas, in-
tervinieron Antonio Garcia de Castro,
Director General del Instituto Interna-
cional San Telmo y profesor de Politica
de Empresa; Julio Audicana Arcas, Di-
rector General Adjunto y profesor de
Operaciones del Instituto; y José Luis
Nueno, profesor del IESE y colabora-
dor del Instituto Internacional San Tel-
mo.

Algunos de los ponentes invitados a
las sesiones fueron, Gregorio Jiménez
Lopez, Presidente de Puleva Biotech;
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Daniel Ramon, Catedratico de Biotec-
nologia de la Universidad de Valencia;
Manuel Alcolea Acha, Director General
de Kraft Foods Espafa; Horacio Gon-
zalez Aleman, adjunto al Secretario
General de la FIAB (Federacion de In-
dustria, Alimentacién y Bebidas), ade-
mas de Profesor de San Telmo; asi
como Hans-Gerd Noglein y Ernestina
Ludeke, Presidente y Vicepresidenta,
respectivamente, de la Fundaciéon Mon-
te Mediterraneo.

¢Qué es el SEMSA?

Se trata de un seminario anual que
desarrolla una tematica concreta me-
diante la investigacién de un tema mo-
nogréafico con enfoques y casos nove-
dosos. Prueba de su caracter actuali-
zado son las Ultimas ediciones del Se-
msa, que han versado sobre temas
como Seguridad alimentaria (2001),
Alianzas Estratégicas (2002) y el canal
Food Service (2003). W
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